	САЛАТЫ


	гр.
	руб.

	«Цезарь с курицей»
Листья салата, чесночные гренки, обжаренное на соевом соусе куриное филе,  заправляют  соусом «Цезарь» и посыпают сыром «Пармезан».

	200
	200

	«Цезарь с креветками»
Листья салата, чесночные гренки, обжаренные на чесночном масле королевские креветки,  заправляют  соусом «Цезарь» и посыпают  сыром «Пармезан». 

	200
	230

	«Цезарь  с форелью» 

Листья салата, чесночные гренки, слабосоленая  форель  заправляют  соусом «Цезарь» и посыпают  сыром «Пармезан».
	200
	220

	«Креветки-авокадо»
Нежное сочетание коктейльных креветок с авокадо и помидорами заправляют пикантным соусом.
	200
	190

	«Клеопатра»

Листья салата, авокадо, помидоры  Черри, обжаренное на соевом соусе куриное филе заправляют соусом «Бальзамик».
	200
	190

	«Томаты с моцареллой»
Сочные томаты с нежным сыром «Моцареллой» заправляют соусом «Бальзамик». 
	200
	170

	«Греческий»
Букет из свежих овощей с репчатым луком и маслинами. Заправляют ароматной заправкой. Сверху укладывают брынзу, украшают зеленью.

	200
	130

	«Лепестки миндаля»
Нежное куриное филе, красный виноград и  сыр заправляют майонезным соусом. Украшают миндальными лепестками.
	200
	160

	«Императорский»
Нежное куриное филе, кедровые орешки, яйцо, сырную стружку заправляют майонезным соусом. Украшают дольками ананаса и зеленью.
	210
	170

	«Спартак» 

Ветчину, куриное филе, говяжий язык нарезают соломкой и перемешивают с шампиньонами и зеленым горошком. Заправляют оливковым маслом и соевым соусом.
	215
	190


	Холодные закуски
	гр.
	руб.

	Мясное ассорти

Балык, ветчина, язык, рулетки куриные. 

	255
	220

	Сырная тарелка
Изумительное сочетание винограда, грецких орешков и сыров : Дор-блю, Гауда, Пармезан, Маасдам.

	200
	250

	Семга с маслом
Слабосоленая семга подается со сливочным маслом и лимоном. 

	165
	190

	Соленья
Пикантные маринованные огурчики, томаты черри, черемша, острая морковка и чесночок.

	210
	120

	Грибное лукошко

Маринованные шампиньоны и опята с солеными рыжиками.

	180
	150

	Селедочка с луком 

Подается с отварным картофелем. 
	200
	90

	Овощное ассорти

Свежие помидоры, огурцы, болгарский перец, листья салата и зелень.

	213
	110

	Фруктовое ассорти
Виноград, груши, яблоки, бананы и апельсины.

	400
	190


	Горячие закуски

	    гр.
	   руб.

	Жульен грибной
Грибы запеченные в сливочном соусе под сыром.

	100
	80

	Жульен из курицы

Курица запеченная в сливочном соусе под сыром.
	100
	90

	Жульен из морепродуктов

Коктейль из морепродуктов запеченный в сливочном соусе под сыром.
	100
	110

	Чесночные гренки

Идеальная закуска к разливному пиву.
	140
	45

	Сырные шарики
Сыр в панировке с паприкой, готовится во фритюре.
	130
	90

	Крылья Баффало

Куриные крылышки, маринованные в соусе «Барбекю». Подаются с соусом «Блю-чиз».
	225
	160

	Колбаски охотничьи

Полукопченые колбаски обжаренные до хрустящей корочки, подаются с маринованной капустой и соусом «Барбекю».

	200
	180

	Пивное ассорти

Крылья Баффало,  колбаски охотничьи, сырные шарики, чесночные гренки и картофель фри. Подаются с соусами Блю-чиз и Барбекю.

	500
	440


	первые блюда
	гр.
	руб.

	Солянка мясная

Язык,  говядина, копчености, острый огурчик, маслины. Подается с лимоном и сметаной.
	250
	110

	Суп-крем грибной

Нежный суп-пюре с грибами и сливками.
	250
	90

	Минестроне

Традиционный итальянский прозрачный суп с овощами.
	250
	80

	Пельмени в горшочке

Домашние пельмешки в ароматном бульоне с зеленью.
	250
	80


	Горячие блюда


	гр.
	руб.

	Шашлык куриный  

Маринованное нежное куриное филе. Подается с соусом «Барбекю».
	225
	140

	Куриная отбивная  

Отбивная из  нежного куриного филе.  Подается с соусом «Фреш».
	200
	160

	Медальоны из телятины

Медальоны из телятины обжаренные, и  в последующем тушеные в грибном соусе из свежих шампиньонов, вина, сливок и ароматной приправы оригано.   
	170
	170

	Свиная корейка с беконом

Свиная корейка с беконом, завернутая в рулеты, обжаренная  до румяной корочки. Подается с кисло-сладким, ягодным соусом «Фреш».
	200
	190

	Свиная корейка на кости с соусом «Вишня»

Свиная корейка на кости фаршированная вишней, обжаренная на гриле, подается с вишневым соусом.
	250
	230

	Свиные ребра Барбекю

Маринованные свиные ребра обжариваются на гриле с соусом «Барбекю». Подаются с соусом «Блю-чиз».
	340
	210

	Жаркое в горшочке с лесными грибами

Лесные грибочки, кусочки говядины с картофелем томленые в горшочке           по-домашнему.
	300
	150

	Судак на пару

Филе судака, болгарский перец и помидоры «конкасе» готовят на пару.
	200
	170

	Пангасиус
Филе морского языка, запеченное с ароматными травами, подается под соусом из нежных сливок и коктейльных креветок.

	200
	190

	Стейк из лосося
Обжаренное на гриле филе норвежского лосося, подается под соусом из нежных сливок и красной икры. 

	200
	230


	Паста


	гр.
	руб.

	Лазанья мясная 
Слоеный пирог из пасты лазанья, соуса Болонезе и сыров пармезана и Маасдам. Запеченный под сливочно-томатным соусом.
	300
	200

	Спагетти карбонара

Традиционная итальянская паста в сливочном соусе с беконом и желтком. Гарнируется свежей зеленью.
	300
	180

	Паста Моринара

Паста фетучини отваренная al dente в сочетании с морепродуктами, соусом маринара и ароматным пармезаном
	310
	190

	Фетучини Сальмоне

 Паста с лососем и красной икрой под нежным сливочным соусом.

Гарнируется сыром  Пармезан и свежей зеленью.
	300
	220

	Тальятелле с грибами

Широкая длинная паста тальятелле с шампиньонами в сливочном соусе. Гарнируется сыром Пармезан.
	325
	170


	Гарниры
	   гр.
	   руб.

	Рис с овощами


	   150
	50

	Картофель запеченный с сыром

	150
	50

	Картофель фри


	150
	70

	Овощи гриль


	200
	90

	Соуса
	   гр.
	  руб.

	Соус «Тар-тар»

Сливочный соус с добавлением каперс, овощей, корнишон и ароматных приправ. Отлично дополнят вкус как и к мясным, так и к рыбным блюдам.  


	30
	30

	Соус «Барбекю»

Томатный соус овощам с добавлением меда и цитрусов. Соус особенно подходит к жаренным, мясным блюдам.
	30
	30

	Соус «Блю-чиз»

Сливочный соус, на основе которого, сыр голубых пород «Блю-чиз». Этот соус добавит вашему блюду легкий оттенок ароматного сыра.
	30
	30

	Соус «Ягодный Фреш»

Ягодный, кисло-сладкий соус из свежей клюквы и вишни. Именно этот соус посоветует вам наш шеф-повар к мясным блюдам. 
	30
	30

	Соус «Провансаль»

Классический сливочный соус с добавлением горчицы, растительного масла.

	30
	20

	Соус «Цезарь»

Нежно-сливочный соус с утонченным ароматом чесночка. Этот соус добавит вкус к овощным салатам, птице, мясу и рыбе. Вы будите в восторге! 
	30
	30


	Десерты
	   гр.
	   руб.

	Тирамиссу
Традиционный итальянский десерт из сливочного сыра Маскарпоне и печенья Савоярди, пропитанного ликером Амаретто.
	150
	140

	Камилла

Клубничное суфле.
	150
	90

	Бонифацио

Банановое суфле.
	150
	90

	Ореховый  рулет
	150
	80

	Шоколадно-трюфельный  рулет
	150
	80

	Фруктовый салат

Фруктовое ассорти. По Вашему желанию украшается взбитыми сливками.
	150
	90

	Горячее мороженое
Мороженое, жаренное во фритюре. Подается с вишневым соусом.
	140
	130

	Мороженое «Жемчужина»
Ванильное мороженое со свежими фруктами, ликером Блю-кюрасао, украшенное взбитыми сливками и Рафаэлло.

	185
	120

	Кофе
	мл.
	руб.

	Эспрессо

Маленький крепкий кофе.
	50
	45

	Двойной эспрессо

Две порции эспрессо в одной чашке. 
	100
	80

	Американский
Кофе средней крепости.
	150
	45

	Каппучино по-венски
Кофе средней крепости с молоком подается с взбитыми сливками.
	150
	70

	Латте
Легкий кофе с молоком подеется с сиропом на Ваш выбор: ванильный, шоколадный, фисташковый, карамельный.
	150
	100

	Гляссе
Легкий кофе подается с шариком ванильного мороженого. 
	150
	100


	Кофе с Алкоголем
	мл.
	руб.

	Бейлиз кофе

Кофе с добавлением сливочного ликера «Бейлиз» подается с взбитыми сливками.
	150
	140

	Айриш кофе

Кофе с добавлением виски «Грантс» подается с взбитыми сливками.
	150
	140

	Кофе «Амаретто»

Кофе с добавлением ликера «Амеретто» подается с взбитыми сливками.
	150
	140

	Кофе по-французски
Кофе с добавлением коньяка «Старый город».
	   150
	140

	Кофе «Гавана»
Кофе с добавлением рома «Капитан Морган».
	150
	150

	Кофе «Мехико»
Кофе с добавлением текилы «Олмека».
	150
	150


	Чай
	мл.
	руб.

	Ассам Бленд
Смесь чая с плантаций Ассама (Северная Индия)


	400
	60

	Эрл Грей 
Классический черный чай высшего сорта с натуральным ароматом  бергамота.
	400
	60

	Ирландские Сливки
Черный чай высшего сорта с кусочками шоколада, и с добавлением натурального ароматного масла.
	400
	60

	Сенча
Этот сорт зеленого  чая Sencha выращен на чайных плантациях Японии. При заваривании приобретает цвет меда.


	400
	60

	Земляничная поляна
Зеленый чай, кусочки земляники, цветки розы и ромашки.
	400
	60

	Мадам Баттерфляй
Зеленый чай, кусочки персика, цветки подсолнечника.
	400
	60

	Жасминовый цветок
Классический зеленый чай с цветками жасмина.
	400
	60

	Японская липа
Зеленый чай сенча с добавлением листа китайского лимонника, японской липы, цедры лимона, цветками камелии.


	400
	60

	В саду у бабушки
Гибискус, яблоко, бузина, черноплодная рябина, кусочки корня свеклы, ежевика,земляника, листья кустарника черной смородины, малина, красная смородина. 
	400
	80

	Энергетическая Гуарана
Шиповник, яблоко, гибискус, гуарана, лимонный бальзам, листья лимонного дерева, листья ежевики.
	400
	80


	Водка


	мл.
	   руб.

	Тайга


	50
/

500


	30
/

300

	Алтай
	50

/

500


	35
/

350

	Русский стандарт
	50

/

500


	60
/

600

	Русский стандарт Платинум
	50

/

500


	90
/

900

	Немирофф Премиум
	50

/

700

	60

/

820

	Немирофф медовая с перцем
	50

/

500


	40

/

400

	Абсолют
	50

/

500


	100
/

1000


	вино
	мл.
	   руб.

	Испания
	
	

	Эль Комите 

белое полусладкое

Идеально сочетается с блюдами из рыбы и морепродуктов и салатами
	150
/

750
	60
/

300

	Эль Комите 

красное полусладкое

Идеально сочетается с блюдами из мяса ,сыров и овощей.
	150
/

750
	60

/

300

	Кенко Айрен 

белое полусладкое

Купаж составлен из лучшего испанского белого сорта винограда-Айрен. Цвет светло-соломенный. Вкус со сбалансированной кислотностью, мягкий. Свежий аромат морского бриза гармонично дополнен тонким ароматом прибрежных луговых цветов. Идеально сочетается с рыбой и морепродуктами, птицей.


	750
	450

	Кенко Темпранильо 

красное полусладкое

Вино подкупает интенсивным глубоким пурпурно-гранатовым цветом, ярким фруктово-ягодным букетом с легкими пряными тонами. Вкус изысканный фруктовый с ванильно-шоколадным оттенком. Идеально сочетается с блюдами из мяса, дичи и сырами.
	750
	450

	Мосен Клето Крианса 

красное сухое

Вино имеет глубокий вишнево-черепичный цвет с черными отблесками. Яркий аромат с нотками зрелой вишни, сухой малины, черной рябины, чернослива, черного перца и душистых трав. Вкус умеренный с хорошей кислотностью преобладающим вишневым оттенком .Идеально сочетается с холодными мясными закусками, жаренными овощами, мясом на гриле, колбасами и сырами.
	750
	800

	Дон Рамон 

красное сухое

Темно-винный цвет. Аромат с тонами вишни, черной рябины, перца, молочного ириса. Вкус сбалансированный с выраженными танинами. Идеально сочетается с холодными мясными закусками, жаренными и тушеными овощами, мясом на гриле, пастой и сырами.
	750
	800

	Кампо Вьеха Виура 

белое сухое

Свежее молодое вино со сложным фруктовым букетом и приятным освежающим вкусом. Прекрасно подходит к любому случаю. Идеально сочетается с цыпленком и салатами.
	750
	800


	ВИНО
	мл.
	руб.

	Чили
	
	

	Фронтера Карменер Совиньон 

красное полусухое

Вино удивительно мягкое и приятное на вкус. Это великолепное, освежающее вино идеально сочетается с различными мясными блюдами и пастой.
	150

/

750
	80
/

400

	Санрайз Мерло
красное полусухое

Регион Долина Сентраль. Вино с богатым вкусом. Прекрасно подходит к блюдам из рыбы и морепродуктов.
	750
	600

	Фронтера Шардонне Блан 

белое полусухое

Регион Долина Сентраль.Это белое вино с фруктовым букетом и характерным ароматом, уникального по стилю и сложности. Хорошо сочетается с рыбой ,морепродуктами, птицей и пастой.
	150
/

750
	80
/

400

	Санрайз Совиньон Блан
белое полусухое

Регион Долина Мауле.Вино с богатым вкусом. Прекрасно подходит к красному мясу, холодным мясным закускам и сырам.
	750
	600

	Казиллеро дель Диабло Пино Нуар Резерва 

красное сухое

Выдержанное вино. Вино с прекрасным ароматом и длительным послевкусием. Идеально подходит к блюдам из мяса ,птицы и пасты.

	750
	800

	Казиллеро дель Диабло Шардонне Резерва 

белое сухое

Выдержанное вино. Вино с прекрасным ароматом и длительным послевкусием. Идеально подходит к блюдам из рыбы и морепродуктов.

	750
	800


	вино
	   мл.
	   руб.

	Италия
	
	

	КА Де Монте 

белое полусладкое

Превосходное белое вино мягкого светло-соломенного цвета. Производиться из лучших сортов винограда. Свежий нежный аромат зеленых фруктов и мягкий гармоничный букет этого вина станут прекрасным дополнением к любому столу. Особенно хорошо сочетается с фруктами, десертами и кондитерскими изделиями.
	150
/

750
	70
/

350

	КА Де Монте 

красное полусладкое

Чудесное красное вино гранатового цвета с хорошо сбалансированным мягким вкусом. Обладает приятным свежим ароматом с характерными фруктовыми нотками. Идеально сочетается с фруктами, десертами, кондитерскими изделиями и мясом.
	150
/

750
	70

/

350

	КА Де Монте 

розовое полусладкое

Прекрасное розовое вино. Обладает гармоничным, мягким вкусом с оттенками лесных ягод, клубники  и свежим плодовым ароматом. Прекрасно сочетается с супами, рыбными блюдами и легкими мясными закусками.


	150
/

750
	70

/

350

	Тини Санджовезе ди Романья 

красное сухое

Красное сухое вино из региона Эмилия-Романия.Это темно-рубиновое вино обладает изысканным ароматом и гармоничным ,сбалансированным вкусом с фруктовыми и древесными тонами. Сочетается с мясом, холодными закусками и пастой.
	750
	550

	Тини Треббьяно ди Романья 

белое сухое

Вино из региона Эмилия-Романия. В бокале оно демонстрирует золотистый цвет с бриллиантовыми искорками. Приятный аромат с нотками белых цветов и тропических фруктов. Тонкий и освежающий вкус. Сочетается с рыбной кухней ,морепродуктами, а также может быть превосходным аперитивом.
	750
	550

	Сан Паоло Кьянти 

красное сухое

Сорта винограда: Санджиовезе, Канайоло. Изготовлено в Италии в регионе Тоскана. Вино обладает рубиново-красным цветом, близким к гранатовому, с выдержкой. Аромат интенсивный, винный, вкус гармоничный, сухой и немного танинный. Подходит к блюдам из мяса, дичи, выдержанным сырам и пасте.
	750
	800

	Волороссо  Пино Гриджо Фриули 

белое сухое

Сорт винограда: Пино Гриджо. Хорошо структуризуемый букет. Хорошо подходит к рыбе и средиземноморской кухне. Освежающий вкус.


	750
	800


	вино
	   мл.
	  руб.

	Франция
	
	

	Шевалье де Бур

красное полусладкое

Это вино идеально подходит к салатам, легким закускам, десертам и сырам.
	150

/

750
	70

/

350

	Шевалье де Бур

белое полусладкое

Вино идеально подходит к красному мясу, сырам и десертам.
	150

/

750
	70

/

350

	Ивон Мо  Мерло

красное сухое

Юг Франции.Сорт-Мерло. Аромат красных фруктов(вишни).Вино идеально в качестве аперитива, а также рекомендуется к салатам ,сырам и жаренному мясу.
	750
	600

	Ивон Мо Коломбар Шардоне

белое сухое

Сорт: Коломбар, Шардоне. Юг Франции, Кот де Гасконь. Вино является хорошим сопровождением к аперитивам, блюдам из рыбы и десертам.
	750
	600

	Барон Филипп де Ротшильд Каде Д`Ок шардоне

белое сухое

Регион Лангедок-Русийон. Тонкое и элегантное Шардоне с ароматами желтого и белого персиков и оттенками мяты, может подаваться в качестве аперитива.
	750.
	800

	Барон Филипп де Ротшильд Каде Д`Ок каберне-совиньон

красное сухое

Регион Лангедок-Русийон. Вино имеет удивительно свежий и тонкий вкус, наполненный фруктовыми ароматами. Ярко выражен оттенок черной смородины. Сочетается с блюдами из мяса, дичи и сыров.
	750
	800

	Франсуа Дюлак

белое сухое

Вино местности Жер. Приятный фруктовый аромат с тонами яблок, лимонной цедры. Идеально подходит в качестве аперитива, сопровождения десертов.
	750
	1100


	Игристые вина
	   мл.
	   руб.

	Абрау Дюрсо
Купаж Шардоне, Пино-Фран, Алиготе рождает тонкий аромат с оттенками цветущей липы. Цвет золотистый, с зеленоватыми отблесками. Вкус фруктовый, свежий, гармоничный. В финальных нотах послевкусия преобладают нежные тона ванили.
	750
	  350

	Опера Блан

Золотистое полусладкое игристое вино из долины Луары от крупнейшего производителя Франции – концерна CFGV. Превосходное оформление бутылки и нежный фруктовый вкус с оттенками айвы, персика и розового грейпфрута. «Опера» – марка созданная специально для торжественных случаев, для праздничного стола.
	750
	600

	Опера Блан брют

Произведено из отборного белого винограда.
Это вино порадует Вас гармоничным освежающим вкусом и продолжительной игрой. Является прекрасным аперитивом.
	750
	600

	Асти Мартини 

Северо-западный Пьемонт, расположенный в предгорьях Альп, — один из самых лучших винодельческих регионов Италии. Богатые солнцем склоны холмов Пьемонта (область Asti) — идеальное место для выращивания исключительного винограда. изысканное ароматное вино с нотками яблок, персиков, цитрусовых, шалфея, лаванды, мяты, бергамота, фиалок, липы и жасмина
	750
	1200

	Асти Мартини брют

На этикетке Asti Martini есть не только D.O.C.G. (государственная гарантия благородного происхождения вина), но и королевские гербы Италии, Испании и Португалии — знак признания его качества королями (с конца 19 века оно поставлялось ко двору этих европейских монархов), а королям, как известно, во вкусе не откажешь.

	750
	1200


	Вермуты
	   мл.
	   руб.

	Один из отцов-основателей Martini & Rossi, Алессандро Мартини, работал в Distilleria Nazionale da Spirito di Vino коммерческим агентом, а другой, Луиджи Росси, - главным экспертом по травам и виноделию. Он-то и нашел уникальную комбинацию трав, специй и вина, которая до сих пор используются при приготовлении вермутов.

	Мартини бьянко

Мартини Бьянко имеет ярко выраженный аромат, в котором можно найти и ванильные нотки. Данный вид мартини обладает интересным вкусом – горечь и терпкость сочетается со сладкими нотками.


	100
/

1000
	100
/

1000

	Мартини россо

Мартини Россо XXI столетия - это манера жизни, блестящий мир киноленты, привкус бытия в самолучших его проявлениях. Он является неотделимой долей таинственных рассказов, приключающихся в безграничных морях, отелях и аэропланах.
	100
/

1000
	100

/

1000

	Мартини розе

Данная разновидность мартини получила свое название из-за интересного розового цвета. Цвет приобретается за счет добавления в оригинальный состав мартини розового вина. Благодаря мощной рекламной кампании, которая не прекращалась даже во время Второй мировой войны, для многих этот напиток до сих пор олицетворяет роскошь и стиль.
	100
/

1000
	100

/

1000

	Мартини экстра драй

Мартини экстра драй обладает приятным запахом, а также оригинальным привкусом. В аромате мартини экстра драй можно почувствовать цветочные нотки, а также запахи различных фруктов и ягод. Например, в состав его аромата входят ароматы малины и лимона. Вино является сухим в достаточной степени, чтобы привлекать внимание ценителей вин со всего мира.
	100
/

1000
	100

/

1000


	Ликеры
	   мл.
	   руб.

	Бейлис
	50
	120

	Малибу
	50
	140

	Амаретто
	50
	110

	Калуа
	50
	150

	Куантро


	50
	140

	Самбука
	50
	120


	Ром
	   мл.
	   руб.

	Ром Гавана Клуб Бланка


	50
	110

	Ром Гавана Клуб 3года
	50
	120

	Капитан Морган Черная Этикетка
	50
	120


	Текила
	   мл.
	   руб.

	Ольмека Белая Класико
	50
	135

	Ольмека Золотая Супрем
	50
	150


	Коньяк
	   мл.
	   руб.

	Хеннеси XO
	50
	980

	Хеннеси VSOP
	50
	370

	Хеннеси VS
	50
	280

	Арарат 3 звезды
	50
	110

	Арарат Отборный 7 лет
	50
	180

	 Арарат  5  лет          
	50
	130

	Старый город 5 лет
	50
	80


	Коктейли
	мл.
	руб.

	«Патриот»
Блю Кюрасао,водка,гренадин
	60
	  150

	«Б-52»
Калуа,бейлиз,куантро
	60
	240

	«Куба-Либра»
Ром Гавана,тоник,.лимон
	210
	150

	«Крестный Отец»
 Ред Лейбл,Амаретто,кола,лимон
	210
	160

	«Гавана Блю»
Ром Гавана,Блю Кюрасао,сок лимона,тоник
	200
	180

	«Текила-Бум»
Текила,тоник,сок лимона               
	205
	180

	«Скрю-Драйв»
Водка,апельсиновый сок,лимон
	210
	90

	«Текила Санрайз»
Текила,апельсиновый сок,лимон
	210
	180

	«Кровавая Мери»
Водка,томатный сок,табаско
	200
	90

	«Джин-Тоник»
Джин Бифитер,тоник,лимон
	210
	170

	«Вокруг света»
Джин Бифитер,мятный ликер,ананасовый сок
	200
	180

	«Кир Рояль»
Игристое вино, черносмородиновый ликер
	150
	170

	«Нежность»
Малибу,апельсиновый сок
	200
	180


	Пиво
	
	

	Разливное
	мл.
	руб.

	Жемчужина

Фирменное живое светлое пиво, сваренное специально для ресторана «Жемчужина».


	300
/

500
	45
/

60

	Tuborg Green
Светлое пиво.
	300

/

500
	70
/

90

	Tuborg Black
Темное пиво.


	300

/

500
	80
/

110

	

	Бутылочное
	мл.
	руб.

	Кроненбург 1664

Светлое пиво.
	500
	70

	Кроненбург Блан

Нефильтрованное светлое пиво.
	500
	80

	Эфес

Светлое пиво.
	500
	60

	Хугарден

Нефильтрованное светлое пиво.
	500
	80

	Миллер

Светлое пиво.
	300
	60


	Виски
	мл.
	руб.

	Джемесон
	50
	140

	Грантс
	50
	100

	Джонни Уокер Ред Лейбл
	50
	120

	Джонни Уокер Блек Лейбл
	50
	220

	Чивас Ригал
	50
	250

	               
	
	

	ДЖИН
	мл.
	руб.

	Бифитер сухой
	50
	120


	согревающие  Коктейли


	мл.
	руб.

	Глинтвейн

Красное  вино, специи, фрукты.

	200
	  110

	Глинтвейн белый

Белое  вино, специи, фрукты.


	200
	110

	Глинтвейн  яблочный
Красное  вино, яблочный сок, специи, яблоко.

	200
	110

	Мокко-глинтвейн

Красное  вино, эспрессо, коньяк, специи.

	200
	130

	Грог медовый

Чай, мед, коньяк, лимон.

	200
	130

	Грог английский

Чай, мятный ликер, ром, специи.
         
	200
	130

	Глинтвейн безалкогольный

Сок красный виноград, специи, фрукты.


	200
	60


	СОКИ

	мл.
	руб.

	Апельсиновый
Грейпфрутовый
Вишневый
Мультифруктовый
Томатный
Персиковый

Яблочный
Красный виноград

Свежевыжатый апельсиновый
Свежевыжатый грейпфрутовый

	   200

	   30
   90

	Безалкогольные напитки

	
	

	Аква Минерале без газа
	250
	30

	Аква Минерале  с газом (стекло)

	250
	50

	Пепси лайт
	250
	50

	Пепси
	250
	50

	Севен Ап
	250
	50

	Тоник
	250
	50

	Миринда
	250
	50


	
	
	

	Ризотто сальтимбока
Национальное итальянское блюдо из риса «арборио», говяжьей вырезки и свежих шампиньонов.
	200
	   150

	Ризотто с грибами

Национальное итальянское блюдо из риса «арборио», белых грибов и сливочного сыра.
	    200
	        170



	Ризотто с морепродуктами

Национальное итальянское блюдо из риса «арборио», морепродуктов , сливочного  сыра  и уксуса «бальзамико».
	200


	     170



	ризотто


	гр.
	руб.

	Ризотто с курицей

Национальное итальянское блюдо из риса «арборио», курицей и с добавлением свежего болгарского перца.


	200


	     150




